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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 3 ks

- Cukr 1 hrnek

- Hladka mouka 2 hrnek

. Strouhana mrkev 3 hrnek
- Olej 3.4 hrnek

- Mleté orechy 1.2 hrnek

. Skorice 1 1zicka

. Vanilkové aroma 1 1zicka
- Prasek do peciva 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce, cukr a vanilkové aroma utrete do hladka. Podle vlastni chuti a zvyklosti pouZzijte titinovy cukr,
melasu nebo treba med namisto bézného rafinovaného cukru.

Do smeési pridejte jemné postrouhanou mrkev, rostlinny olej, orechy, skorici a mouku smichanou s
kypricim praskem. Abychom pri mlsani méli lepsi pocit, nahradte béznou mouku naprt. celozrnnou

nebo $paldovou. VSe dukladné promichejte.

Pripravené tésto nalijte do oblibené pecici formy. Tu bud vytrete tukem a vysypte moukou nebo
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vylozte peéicim papirem.

Pokud vas klasické dortové tvary uz unavuji, vyzkousejte formu na muffiny a misto jednoho dortu
upecte kopu malych. Oceni to zejména déti.

Pecte na 170°C asi 30 minut podle zvolené formy a zkuSenosti s troubou.



