Redkvickovo-brynzovy krém v Sunkovém
hnizde
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Suroviny

Porce: 4

- Smés listovych salatu 125 g

- Platkova Sunka 200 g

- Brynza 100 g

- Cottage syr 1 baleni

- Redkvicky 1 svazek

- Nasekana pazitka 3 1zice

. Cerstvé strouhany kien 2 1Zice
- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ki'en nastrouhdme najemno a promichdme se syrem cottage a nadrobenou brynzou. Redkvic¢ky
nakrajime na tenké nudlicky a spolu se sekanou pazitkou je vmichame do brynzového krému.

Na talifi rozlozime salat promichany se 1zici olivového oleje. Do stfedu naaranzujeme hnizdo z platka
Sunky, které nakonec naplnime redkvickovo-brynzovym krémem.
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