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Suroviny

Porce: 7

- Brusinky 500 g
. Pomerance 3 ks
- Cukr 750 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 7

Postup:

Pomerance vykartacujeme pod tekouci teplou vodou a vlozime je do hrnce s vrouci vodou. Varime
priblizné deset minut. Poté pomerance z vody vyjmeme, oplachneme, nechdme vychladnout ais
ktirou je nakrajime na tenké prouzky. Ty pak vlozime do kastrolu s 200 ml vody. Privedeme k varu a
povarime dalSich pét minut.

Prisypeme proprané brusinky a pul kilogramu cukru. Marmelddu ochutnavame a pripadné
dosladime. VSe promichdme a varime priblizné dalsich 20 az 30 minut do zhoustnuti.

Muzeme provést zelirovaci zkousku na talifku, kam kdpneme trochu marmelady. Nechdme ji chvilku
odstat, a pokud zatuhla a po talirku netece, mame vyhrano!

Marmeladu nalijeme do vyvarenych sklenic, zavickujeme je a vlozime do pekace s horkou vodou do
trouby predehraté na 100 °C. Zavarujeme po dobu 45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Skleni¢ky nechame uleZet alespon dva tydny a muzeme konzumovat.



