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Suroviny

Porce: 5

- Na bochanky

- Brokolice 400 g

- Platkova Sunka 200 g

- Prazené solené arasidy 50 g
- Vejce 2 ks

- Strouhanka 120 g

. Sul 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Olej na osmazeni 1 ks

- Krém

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Kari koreni 1 1zicka

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brokolici rozdélime na ruzicky a odvazime 400 g. Vhodime ji do vrouci osolené vody a varime
domékka (zhruba 8 az 10 minut). Poté scedime a nechame trochu vychladnout.

Zatim si miZzeme piipravit kari krém: smichdme zakysanou smetanu, stll a kari koreni. Sunku


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

nakrajime na ¢tverecky. Arasidy rozdrtime v hmozditi a ¢ast si jich schovame na ozdobu.

Brokolici nasekdme nebo rozmixujeme najemno. Vmichdme strouhanku, Sunku, arasidy a vejce.
Podle chuti dosolime a dopeprime.

V mokrych rukou ze smési tvorime malé bochanky, které na mirném ohni smazime po obou stranach
dozlatova.

Podavame teplé nebo studené potrené kari krémem a navrch ozdobime zbytkem drcenych arasidd.



