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Suroviny

Porce: 5

- Kvétadk 1 ks

. Salotka 200 g

- Cuketa 300 g

. Hruska 2 ks

. Oddenek zazvoru, 2 cm 1 ks
- Olivovy olej 4 1zice

- Trtinovy cukr 50 g

- Jable¢ny ocet 2 1zice

. Sul 2 1zicka

- Hrubozrnna horcice 2 1zice
- Francouzska horcice 5 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kvéték rozeberte na rizi¢ky. Salotky, cukety i hrusky oloupejte. Salotky a kostal z kvétaku nasekejte
nadrobno, hrusky a cukety nakrajejte na kosticky. Oloupany zazvor nastrouhejte najemno.

Na oleji dozlatova osmazte Salotku. Pridejte vSechny ostatni suroviny (kromé horcice), privedte k
varu a zakryté nechte zvolna dusit do polomékka (jestlize smés nepusti dostatek tekutiny, podlijte ji
trochu vodou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Nakonec primichejte obé horcice a smés dosolte. Jesté horké plnte do sklenic, které pak pevné
uzavrete. Uchovavejte v chladu. Podavejte jako chutovku k syram.



