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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

. Zloutek 2 ks

- Smetana 250 ml

- Maizena 0.75 lzice

- Cukr mouckovy 2 1zice

- Maslo 25 g

. Citronové kura z 1 citronu 1 ks

. Zelatina:

. Zelatina 1 baleni

- Cukr krystal 2 Izice

. Citronova Stava z 1/2 citronu 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

V hrnci naslehdme 2 Zloutky, smetanu, maizenu a 2 1zice mouckového cukru a nechame je pozvolna
probublavat na mirném plameni, dokud smés nezhoustne.

Poté smés odstavime z plotny, pridame kiru z 1 citronu, nechdme zchladnout a vmichdme 25 gramu
masla.

Smés vystaci asi na 10 kosicku


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Smés se poté da do cukrarského sacku, vstrikne se do koSicku, poklade se ovocem a prelije se
vrstvou vychladlé Zelatiny, kterou jsme pripravili tak, ze jsme ji spolu s 2 Izicemi cukru a Stavou z
poloviny citronu rozpustili ve vodé a nechali projit varem a poté odstavili.

Hotové ko$icky dame zchladnout a muzeme je podavat



