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Suroviny

Porce: 4

- Stredné velkd Cervena repa 1 ks
- Stredné velké brambory varného typ C 2 ks
- Vejce 2 ks

- Cibule 1.2 ks

- Mléko 1 1zice

- Pohankova mouka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Suseny fenykl 1 ks

- Majoranka 1 Spetka

- Repkovy olej na smaZeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervenou fepu i brambory oloupeme a nastrouh&dme. Priddme nasekanou cibuli, vejce a mléko.
Nakonec vmichame sul, pept, fenykl, majoranku a zahustime moukou.

V panvi rozehrejeme repkovy olej a osmahneme na ném bramboraky z obou stran dozlatova. Hotové
odlozime na ubrousek, aby se odsal prebytecny tuk.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Bramboraky muzete péct i v troubé na pecicim papiru, pokapejte je vSak troskou oleje, aby neoschly
a drzely tvar.



