Brambory s uzenym lososem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- zakysana smetana 125 ml
- kmin 1 svazek

- lojové brambory 500 g

- uzeny losos 150 g

- olej 4 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Zakysanou smetanu rozmichame dohladka s jogurtem, osolime a opeprime. Pazitku omyjeme, osu-
Sime, pokrajime a vmichdme do jogurtové smetany.

2. Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouhame. Osolime, opeprime a okorenime kminem.

3. Olej rozehrejeme. Na panev dame 4 kopecky bramborového tésta (po 1 1zici) a uhladime. Smazime
z kazdé strany asi 4 min. dakrupava. Vyjmeme, prebyte¢ny tuk nechdme vsaknout do papirového
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ubrousku a udrzujeme v teple. Pripravime dal$ich 12 bramboraka.

4. 8 bramboréaki oblozime platkem uzeného lososa, pridame 1 17ici jogurtové smetany a zakryjeme
dalsim bramborakem. Ozdobime bylinkami.

Poznamka:
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