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Kategorie: Polévky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- strouhané brambory 375 g
- strouhana cuketa 250 g

- vejce 1 ks

- zloutek 1 ks

- smetana 180 ks

- uzeny losos 250 g

- kopr 1 svazek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Brambory i cuketu smichdme a vymackdme vodu. Smichame s vejcem, zloutkem, 1 a 1/2 Izici
smetany, citronem, osolime, opeprime. Vmichame trochu kopru.

2.V rozehratém oleji usmazime malé bramboracky. Oblozime lososem, trochou zakysané smetany a
koprem.
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