Savojska bramboracka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

-voda 1.51

- mrkev 5 ks

- cibule 2 ks

- brambory 5 ks

- hladkd mouka 1 1zice

- majoranka 1 1zice

. sul 1 Spetka

- muskétovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6
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Postup:

Cibuli nakrajim na drobno a osmazim ji na masle (nevyznam se v barevnych stupnicich smazené
cibule, ale udajné do razova). Pak pridam nastrouhanou mrkev a dusim a micham, dokut to omamné
nezavoni. Pak zaprasim moukou a chvili prazim. Nakonec zaliju mrkev vodou a priddm na kosticky

nakrajené brambory, stl, majoranku a strouhnu orisek.

Je to husta dobroucka polivka z mého oblibeného sesSitku Francouzska kuchyné.

Poznamka:

podle chuti majoranku a muskatovy orisek



