francouska aioli Cenekova majoneéza

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 10 strouzek

. zloutek 2 ks

. hrubé sul 1.2 1zicka

- olivovy olej 500 ml

. citronova stava 1 1zicka
Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Rozdrtit cesnek se soli, pridat zloutky a energicky michat. Za stalého Slehani pridavat po kapkach
oleje, az se ziska tuhé pasta. Nakonec zamichat citronovou stavu podle chuti.

P.S.: Pasta se pouziva ke studenym masum a jinym pokrmiim. Mimo jiné také do polévek (i do
Bouillabaisse).

Vydrzi prikryta v chladnic¢ce jako majonéza a da se pripravit z polovicni davky.
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