Celerovobramborovy gratin I.

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- velky celer o vaze Y2 az %2 kg 1 ks

- Mléko 250 ml

- Hruba morska stl na dochuceni 1 ks

- Hladka mouka 1 1zice

- Maslo na vymazani formy 1 ks

. Cesnek 1 strouZek

- Pevné brambory 3.4 kg

- Cerstvé mlety bily pept na dochucené 2 $petka
- Smetana ke Slehani 200 ml

- Zeleninovy vyvar 60 ml

- Strouhany syr - emental nebo s modrou plisni 2 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Celer oloupejte, rozkrojte na ¢tvrtky a nakrajejte na tenké platky. V hrnci platky celeru zalijte
mlékem, osolte. Platky navrchu popraste moukou. Povarte, tak pét az sedm minut, nez platky
zkrehnou. Scedte a nechte stranou.

Troubu predehrejte na 180 stupnu. Zapékaci formu vymazte méaslem a potrete rozkrojenym
strouzkem cesneku. Vylozte predvarenymi platky celeru a né dejte syrové platky brambor. Kazdou
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vrstvu lehce osolte a opeprete.

Smetanu rozmichejte s vyvarem a smeési prelijte brambory s celerem. Formu vloZte do trouby a pecte
30 az 36 minut, dokud se tekutina nevsakne. Vpichem noze vyzkousejte, jestli uz brambory a celer
zmékly. Pak gratin posypte syrem, troubu prepnéte na gril a jeSté dvé az tri minuty zapékejte, az
povrch zezlatne. Nechte kratce vychladnout a podavejte nakrajené na rezy.



