Lososovy uzlik I.
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Suroviny

Porce: 4

- Uzeny losos 200 g

- créme fraiche 100 g
- Koriandr 100 g

- Jahody 100 g

- Olivovy olej 100 ml

- Chilli papricka 1 ks

- Limetka 1 ks

- Bily balsamico 1 1zice
- Cukr 1 1zZice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Creme fraiche smichame s koriandrem a limetkovou Stavou. Platky uzeného lososa vyskladéame do
formicky, naplnime creme fraiche a zabalime do félie.

Na dresink smichame ocet, olivovy olej, limetkovou Stavu, chilli, koriandr, cukr a jahody.

Lososovy uzlicek muzeme podavat s listovym salatem a rozpecenou bagetou i jako netradic¢ni
predkrm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

