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Suroviny

Porce: 4

- Zmrazené jahody Dione 350 g
. Citronova kura 1 ks

- Bila cokoladda 100 g

- Smetana ke Slehani 150 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrazené jahody rozdélte do 4 zapékacich misek nebo do jedné vétsi a posypte je nastrouhanou kirou
z citronu. Smetanu zahrejte v kastrulku az k bodu varu a horkou ji nalijte na ¢okoladu, kterou jste si
naldmali na kousky. Nechte asi 3 minuty stat a pak promichejte, az se cokoldda tplné rozpusti.
Potom nechte smés jesté chvili odstat, aby trochu zhoustla. Gril v troubé zapnéte na nejvyssi teplotu
a asi 5 minut rozehiivejte. Cokolddovou smetanou pielijte ovoce a takto pripraveny dezert posypte
trochou mouckového cukru a vlozte jej pod gril. Zapékejte 2-3 minuty, dokud povrch nezezlatne.
Dezert muzete ozdobit snitkou ¢erstvé maty a okamzité podavejte.
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