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Suroviny
Porce: 6

Lesní borůvky Dione 500 g●

Hladká mouka 3 hrnek●

prášek do pečiva 1 lžíce●

Cukr 3.4 hrnek●

Rozpuštěné máslo 125 g●

Mírně našlehaná vejce 2 ks●

Mléko 1 hrnek●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Mouku, prášek do pečiva a cukr dejte do mísy. Doprostřed udělejte důlek, přidejte rozpuštěné máslo,
lehce našlehané vejce a mléko. Mírně promíchejte (těsto nesmí být hladké). Opatrně vmíchejte lesní
borůvky DIONE. Vymažte cca 12 formiček na muffiny a naplňte je připravenou směsí. Pečte v
předehřáté troubě na 210 °C cca 20 minut.
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