Spaghetti con la pancetta
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Suroviny

Porce: 4

. Spagety - uvarené na al dente 800 g
- Pancetta 12 platek

- Cesnek 4 strouZek

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Rukola 2 hrst

- Parmazan 4 Izice

- Olivovy olej 2 1zice

- Feferonka Cervena 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpélime panev, prilijeme olivovy olej, nakrajime si na nudlicky 12 platka pancetty, strouzky
cesneku oloupeme a nakrajime na tenké platky.

Rozkrojime feferonku ze které vybereme zrnicka a nakrajime ji nadrobno.

Na rozpéleny olej vhodime pancettu a dozlatova opeceme, pridame cesnek a feferonku a
promichame. Na panev prisypeme slité Spagety, osolime a promichame a zapracujeme trochu rukoly
a jen ji nechame trochu prohrat. Trochu opeprime, promichdme a muzeme podavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na taliri na Spagety nastrouhdme na platky parmazan.



