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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Spek 200 g

. Cerstvé houby 200 g

- Smetana ke Slehani 50 ml
. Téstoviny penne 320 g

- Petrzelova nat 1 Izice

. Cerstvy tymian 1 1Zi¢ka

. Cerstvy tymian 1 1Zi¢ka

- Cesnek 1 strouzek

- Pokrajena Salotka 1 ks

- Olivovy olej na smazeni 1 ks
. Sul 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na olivovém oleji opeceme 200 g Speku (Ci suSené Sunky). Zvlast pak zpénime na Izici oleje nasekany
1 strouzek cesneku a 1 pokrajenou Salotku. Priddme 200 g ¢erstvych hub nakrajenych na platky a

opékame 4 minuty. Smés poté osolime a opeprime.

Vmichédme penne, 50 ml smetany ke Slehani, 1zici nasekané petrzelky a 1zicku Cerstvého tymianu a na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

taliri ozdobime Spekem.



