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Suroviny

Porce: 7

- Vejce 3 ks

- Krystalovy cukr 120 g

- Hladkad mouka 100 g

- Kakao 20 g

- Olej 1 1zice

- Kyprici prasek 1 1zicka

- Kondenzované mléko 1 ks
- Maslo 250 g

. Slehacka 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Ztuzovac Slehacky 1 ks

. Cokoladové poleva 1 ks

. Cokoladové ofisky na ozdobeni 2 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:
Korpus:

Vejce s cukrem vysSlehate do pény a za stdlého michani pridate 2 polévkové 1zice vody, olej a mouku
smichanou s kakaem a kypricim praskem do peciva. Upecete ve vymasténé a moukou vysypané


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

dortové forme.
Karamelovy krém:

Kondenzované mléko uvarite i s konzervou dvé hodiny ve vodé, nechate vychladnout, 3 polévkové
1zice mléka si odlozite stranou a zbytek zaslehate do zméklého masla. Dikladné promichejte.

Slehackovy krém:

Slehacku s vanilinovym cukrem a ztuzovac¢em vyslehéte.



