Orechovy kolac s mascarpone a medem II.
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Suroviny

Porce: 8

- Krupicovy cukr 200 g

- Vejce ( zvlast bilky a zZloutky ) 6 ks
- Hladka mouka 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Ricotta 200 g

- Vlasské orechy, nasekané nebo hrubé namleté 200 g
- Jadra na ozdobu 1 hrst

. Nastrouhana kura z citronu 1 ks

- Merunkovy dzem 8 Izice

- Horka nastrouhana ¢okolada 50 g
- Mascarpone 250 g

- Kysana smetana k podavani 100 g
- Med 2 lZice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Predehrejte troubu na 200° C. Vymazte nizkou kulatou formu o praméru 23-26 cm maslem a vylozte
papirem na peceni.

Ve velké mise utiete méslo a polovinu cukru a postupné zaslehejte Zloutky. Slehejte, dokud hmota
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nezesvétla a nenapéni. V jiné mise proslehejte vidliCkou ricottu a sul, promichejte s orechy a
citronovou kurou a smichejte s naslehanou hmotou a prosatou moukou. V ¢isté nadobé uslehejte
bilky na pevny snih a postupné zaslehejte zbyly cukr. Zlehka zapracujete do smési s ricottou a vijte
do pripravené formy a uhladte.

VloZzte do trouby a pecte 35-45 minut nebo dokud Spejle vpichnuta do stredu tésta nevyjde cista.
Nechte vychladnout na mriZce a potom presunte z formy na talir.

Dzem povolte asi 2 1zicemi horké vody a rozmichejte, pripadné zahrejte. Povrch kolace potrete
rozpusténym dzemem a nechte zchladnout. Potom posypte strouhanou ¢okoladou a ozdobte orechy.
Pri podavani ozdobte mascarpone proslehanym se smetanou a zakdpnéte medem.



