Tagliatelle se salamem chorizo
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Suroviny

Porce: 4

- Saldm chorizo 200 g

- Rajcata loupana pasirovana 1 plechovka
- Cesnek 2 strouzek

- Bazalka 1 1zicka

- Olivovy olej 4 1zice

- Bilé vino 100 ml

- Rozmaryn 1 Spetka

. Spagety 400 g

- Parmazan - strouhany 2 1Zice

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Itdlie

Pocet porci: 4
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Postup:

Na panvi rozpalnime olivovy olej. Saldm chorizo nakrajime na kosti¢ky a vlozime jej do rozpaleného
oleje, priddme drceny cesnek a na mirném ohni opékame dokud salam neziska mirné krupavy
povrch, poté zalijeme bilym vinem, pridame 1 plechovku pasirovanych loupanych rajc¢at , posekanou
bazalku a rozmaryn, promichame a nechdme varem odparit cca polovinu tekutiny. Uvarime Spagety,
slijeme a nechame okapat.
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