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Suroviny

Porce: 6

- Oloupané mandle 50 g

. Cerstva bazalka 1 svazek
- Parmazan 50 g

- Olivovy olej 150 ml

- Cesnek 2 strouzek

. Sul - dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

VSechny suroviny si pripravte na pracovni plochu. Rozpalte panev a nasucho mandle 2-3 minuty
opékejte. Obcas panvi zatreste. Mandle nechte lehce zchladnout a pak dejte vSechny suroviny do
robotu a rozmixujte dohladka. Podle chuti osolte a popripadé i prilévejte olej. Pesto by mélo byt tak
akorat husté, pripominat spis pastu. Olej pouzijte ten nejkvalitnéjsi. Hotové Cerstvé pesto preneste
do sklenice, zalijte dalSim olejem, uzavrete a dejte do lednice. Vydrzi tam az 2 tydny. Idealni je na
téstoviny, potirani rozpec¢enych chlebu, ale i na brambory nebo veprové kotlety.

Poznamka:

Na 250 ml pesta
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