Bylinkoveé kure s citronem III.
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Suroviny

Porce: 4

- Tymiéan 1 svazek

- Rozmaryn 5 snitka

- Hladkolista petrzelka 1 svazek
- Maslo zméklé 3 Izice

- Kureovaze 1 1/2 kg 1 ks

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Cely citron 1 ks

- Bobkové listy 2 ks

- Olej na potreni kurete 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny bylinky kupte co nejcerstvéjsi, idealné v korendacich. Tésté pred varenim je nasekejte
nadrobno a dukladné smichejte se zméklym maslem. Kure omyjte, osuste, ze vSech stran i uvnitr
bri$ni dutiny dukladné osolte a opeprete. sul se snazte do kize co nejvice vetrit, aby bylo maso po
upeceni rovnomérné slané. Prstem odhrnte kiizi na prsou a vzniklou kapsu naplite bylinkovym
maslem.Zbylé maslo dejte spolu s prekrojenym citronem a bobkovymi listy do brisni dutiny kurete,
svazte mu nohy. Celé kure pak potrete olejem, dejte do pekacku, pokladte hoblinkami masla a pri
180°C pecte asi 1 hodinu. V prubéhu peceni podlévejte vypekem.
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