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Suroviny

Porce: 4

- Cerstvy $penét 400 g

- Vejce, zloutky a bilky oddélené 5 ks

- Smetanovy syr 200 g

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Hladka mouka 3 1zice

- Kyprici prasek do peciva 1 Spetka

. Cesnek, prolisovany 3 strouzek

- Tymian , nasekany 1 1zice

- Parmazdn, najemno nastrouhany 20 g
- SuSena rajcata, nasekana 12 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehtejte troubu na 180°C a vyloZte plech 23x32 peéicim papirem. Spenét svaite ve vrouci vodé
asi 2 minuty, scedte, nechte vychladnout, vymackejte z néj co nejvice vody a rozmixujte ho se
zloutky, 50 g smetanového syru, soli, moukou a kypricim praskem. Pridejte tuhy snih z bilki, tésto
jemné promichejte a namazte na plech. Pecte asi 12 minut, dokud hmota neztuhne. Zbytek
smetanového syru promichejte s cesnekem, soli a tymidnem. Pracovni desku posypejte parmazanem,
polozte na ni do ¢tyr pétin syrovou smeés, posypejte rajcaty a nakonec placku opatrné zarolujte.
Podévejte lehce vychlazené.
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