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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Den staré housky, nakrajené na kostky, namocené v mléce 8 ks
- Maéslo 1 Izice

- Cibule, nakrajena nadrobno 1 ks

- Vejce, bilky oddélené od zZloutku 6 ks

- Varené uzené maso 400 g

- Nasekané mladé koprivy, sparené 2 hrst
- Nasekana petrzelka 1 hrst

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Mlety pepr - dle chuti 2 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka

- Sadlo na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Namocené housky zlehka vymackejte a primichejte do nich na masle osmazenou cibulku, zloutky, na
kosticky nakrajené uzené maso, koprivy, petrzelku, sul a koreni a dobre vSe rukama promnéte. Z
bilku uslehejte snih a opatrné ho primichejte do nadivky. Dejte do formy vymazané sadlem a pri
180°C pecte asi 35 minut.
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