Salat z bistra III.

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Pancetta nebo slanina 10 platek
- Vejce 4 ks

- Smés listovych salatt 400 g

- Na dresink

- Bily vinny ocet 60 ml

- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek, rozmélnény 1 strouzek
- Dijonska hor¢cice 1 1zicka

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Pancetta nebo slanina 10 platek
- Vejce 4 ks

- Smés listovych salati 400 g

- Na dresink

- Bily vinny ocet 60 ml

- Olivovy olej 2 lZice

. Cesnek, rozmélnény 1 strouzek
- Dijonska horcice 1 1zicka

. Sul - dle chuti 2 $petka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Nejprve udélejte dresink: Ocel, olej, ¢esnek, horcici, sul a pepr dejte do misy a dikladné
promichejte. Dejte stranou.

Platky pancetty nebo slaniny vyskladejte na plech vylozeny pecicim papirem a dejte je na 4-5 minut
pod rozpaleny gril. Vejce uvarte ve vrouci osolené vodé nahnilicko, pak je osusSte a oloupejte.

Salat rozdélte na 4 talire, ozdobte ho pancettou nebo slaninou a navrch vzdy posadte vejce a
zastriknéte dresinkem.



