Tatrankova babovka se smetanou
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Suroviny

Porce: 12

- vanilkovy cukr 1 ks

- maslo 130 g

- cukr 120 g

- tatranka 3 ks

- mouka 250 g

- smetana 250 ml

. prasek do peciva 1 balicek
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky oddélime od bilkil a z bilkll se $petkou soli vy$lehdme pevny snih. Tatranky nastrouhdme
nahrubo.

Mékké maslo vyslehame do pény s pridavanim cukru. Priddme zloutky, smetanu, nastrouhané
tatranky a mouku s praskem do peciva. Nakonec ru¢né a opatrné primichame snih z bilkt. Tésto
vlijeme do tukem vymazané a moukou vysypané babovkové formy.

Tatrankovou babovku peceme asi 40 - 50 minut v troubé predehraté na 170 °C. Babovku nechame na
mrizce vychladnout, potom vyklopime a pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tatrankovou babovku se smetanou nakrajime a podavame s kavou ¢i ¢ajem.



