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Suroviny

Porce: 1

- bilky 3 ks

- piskovy cukr 165 g

- jemné mleté orechy 85 g

- mouckovy cukr 50 g
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bilky s piskovym cukrem vyslehejte v kotliku v horké 1azni do pény asi 15 minut. Péna musi byt
pékné tuha. Nechte ji mirné zchladnout a pridejte ofechy smichané s mouckovym cukrem.
Vymichanou hmotu (neslehejte) naneste pres Sablonu na laskonky na plech s platem papiru. Povrch
uhladte a zbytek pény stahnéte.

Sablonu pak opatrné zdvihnéte a kousky pecte pti 120 °C asi 15 minut. Teplotu pak v troubé
stdhnéte na 80 °C a laskonky pri otevrenych dvirkach dosuste. Kousky po zchladnuti slepujte po
dvou karamelovym krémem. Podrobny postup najdete ve fotogalerii.

zdroj: hobbymanie.tv

Jaky je vas nejoblibeng;jsi zdkusek? Na co chodite do cukrarny a co naopak délate jen domaci?
VyzkousSejte nas recept a napiste nam, jak se vam laskonky povedly a zda sklidily u navstévy uspéch.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




