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Suroviny

Porce: 4

- Maslo nebo olivovy olej 1 1zice

. Cesnek - utfeny 2 strouzek

- SuSena rajc¢ata nakladana v oleji 5 ks
- Rajcata loupana v nalevu 2 plechovka
- Zeleninovy vyvar 500 ml

. Cukr 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Zakysana smetana 140 ml

- Na ozdobu:

- Bazalkové pesto 4 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Maslo Ci olej rozpalte ve vétsSim hrnci. Pridejte Cesnek a par minut opékejte, vhodte suSena rajcata a
po minuté prilijte také rajCata z plechovky. Zalijte vyvarem, vsypte cukr, okorente soli a peprem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

privedte k varu. Varte deset minut, rozmixujte ty¢ovym mixérem a vmichejte polovinu zakysané
smetany. Pokud je potreba, pridejte cukr.
Servirujte ozdobené zbytkem smetany a pestem. Podavejte k mozzarellovym sendvi¢um.



