Pekelny Cordon

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- kureci prso 200 g

- Nadivka

- hermelin 4 platek

- paprikas 5 platek

- feferonky 3 ks

- Na obaleni:

- hladkd mouka 0.5 hrnek
- vejce 1 ks

- mléko 1 dl

- strouhanka 1 hrnek

- Na okorenéni:

. sul 1 Spetka

- grilovaci koreni 1 1zicka
- chilli 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 1

Postup:

Kureci prso narizneme, aby nam vznikla kapsicka. Okorenime grilovacim korenim a chilli podle
chuti.

Feferonky nakrajime na platecky a vlozime do kapsy. Stejnou véc provedeme i s paprikaSem a
hermelinem.

Takto naplnénou kapsu obalime v trojobalu z hladké mouky, rozkvedlaného vejce a strouhanky a
dame smazit do fritézy priblizné na 6 - 8 minut.

Pekelny gordon servirujeme s jakoukoliv bramborovou prilohou (vareny brambor, hranolky,
bramborové kase, apod.). Ozdobit miZeme libovolnou zeleninou.



