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Suroviny

Porce: 4

- Sladké brambory, oloupané, nakrajené na 2,5 cm kousky 900 g
- Brambory oloupané, nakrajené na 2,5 cm kousky 450 g

- Méslo 120 g

- Rozpusténé maslo 2 Izice

. Salvéj, nasekand 2.5 lZice

- Mléko - teplé 300 ml

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 1 Spetka

. Strouhanka ze stridy 3 toustovych chlebu 3 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kousky obou brambor dejte do velkého hrnce, zalijte vodou, tak aby byly akorat ponorené, hodné
osolte a privedte k varu. Varte asi 10 minut do polomékka. Pak je scedte a rozStouchejte. Maslo
rozehrejte v rendliku, pridejte 2 1zice Salvéje a chvili opékejte. Pak Salvéjové maslo i mléko vmichejte
k bramboram. Smés osolte a opeprete. Mléka pouzijte tolik, abyste ziskali kaSovitou, ne ridkou smés.
Prendejte do zapékaci misy. Strouhanku smichejte s extra maslem a zbylou Salvéji, smés osolte a
opeprete a nasypte na brambory. Odklopené pecte 20-30 minut.
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