Pizza sneci z listkoveho testa

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- Sumka 100 g
- platkovy syr 100 g
. listkové tésto 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Troubu predehrejeme na 180 °C. Plech vylozime pecicim papirem.

Listové tésto muzeme koupit jiz rozvalené v pecicim papire, to miizeme jen rozlozit. Pokud mame
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listové tésto vcelku, rozvalime. Tésto pokapeme keCupem a rozetreme po celé plose tésta (od kraja
asi 1 cm). KeCup posypeme oreganem (koreni na pizzu), mnozstvi podle chuti. Déle poklademe po
celé ploSe Sunku a na ni syr. Syr muzeme pouzit libovolny polotvrdy ¢i tvrdy - eidam, madeland, syr
ementalového typu. Platkovy syr muzeme pripadné i nahradit syrem strouhanym.

Tésto s naplni srolujeme do rolady, pri rolovani mirné utahujeme. Roladu krajime na asi 1 cm silné
platky, které pokladdme na plech vyloZeny pe¢icim papirem. Sneky na plechu potfeme rozslehanym
vejcem.

Pizza Sneky z listového tésta peceme pri 180 °C dozlatova, tj. asi 20 minut.

Pizza $neky mizeme podavat jesté teplé nebo nechat vychladnout a podavat studené.



