Martinskeé rohlicky s orechovou nadivkou III.

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 450 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Cukr80g

- Mékky tvaroh 250 g

- Olej 7 1zice

- Vejce 1 ks

- Bilek 1 ks

- Voda dle potreby asi 7 Izice
- Platkové mandle 3 hrst
- Na nadivku

- Mléko 200 ml

- Mleté orechy 250 g

- Mleté piskoty 80 g

- Piskovy cukr 70 g

- Med 30g

- Rum 2 1Zice

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte orechovou nadivku. Mléko privedte tésté pod bod varu, vsypte orechy a asi 5 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

prohrejte. Poté vmichejte ostatni suroviny a po 1 minuté odstavte z plotny a nechte vychladnout. Ze
vSech surovin na rohliky vyjma platkovych mandli uhnétte tésto. Rozvalejte ho, nakrdjejte na vétsi
trojuhelniky, doprostred kazdého dejte ¢ast orechové naplné a srolujte od delsi strany do rohliku.
Kazdy zahnéte do podkovy a pod Cistou utérkou nechte 30-40 minut kynout. Pak pomaslujte bilkem,
posypte mandlemi a pecte ve vyhraté troubé pri 180°C zhruba 20 minut.



