Koblihy s povidly
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Suroviny

Porce: 4

- Drozdi 20 g

- Mléko 300 ml

- Krupicovy cukr 2 1zice

- Hladka mouka 450 g

- Polohruba mouka 50 g

. Zloutky 3 ks

- Majolka 100 g

- Rum 50 ml

. Svestkovéa povidla 200 g
- Olej na smazeni 1 ks

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Pripravte kvasek: drozdi rozdrobte do misy, zalijte trochou vlazného mléka, pridejte cukr, trochu
hladké mouky, a prikryté nechte vybéhnout. Zbytek hladké mouky smichejte s polohrubou, zloutky,
majolku, rumem, zbytkem mléka a kvaskem do hladkého tésta. Nechte 45-60 minut vykynout. Tésto
rozvalejte do 1 cm placky. Vykrajejte sklenickou kolecka, na polovinu dejte vzdy vrchovatou 1zicku
povidel, priklopte zbylymi koleCky a opét, utésnéte " sklenickou. Nechte 20 minut kynout. Smazte z
obou stran ve vyssi vrstvé oleje. Podavejte pocukrované.



