Brambory plneéné tunakem III.

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Velké brambory ( co nejvétsi ) 4 ks
- Olivovy olej na potreni 1 1zice

. Hruba morska sul - dle chuti 2 Spetka
- Jarni cibulky, nasekané 3 ks

- Tunak v olivovém oleji 1 plechovka
- Bily jogurt 1.5 kelimek

- Majonéza 1.2 sklenice

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka

- Par kapek citronové stavy 5 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Petrzelka 1 svazek

- Pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyijte a radné osuste. Pak je dukladné potrete olivovym olejem a obalte soli. Vyskladejte
na mrizku v troubé vyhraté na 200°C a pecte 1 hodinu a 15 minut. Mezitim v misce smichejte
cibulku, tundka, jogurt, majonézu a horcici. Dochutte citronovou stavou, soli a peprem a pridejte asi
polovinu bylinek. Brambory vyndejte, natrhnéte vejpul a napliite tundkovou smeési. Posypte bylinkami


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

a ihned podavejte.



