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Suroviny

Porce: 1

. Mensi hlavkové zeli 1 ks
. Sul 2 1zicka

. Cukr 2 1zice

.- Kmin 1 1zicka

- Zelené papriky 8 ks
- Bobkovy list 3 ks

. Feferonka 1 ks

.- NALEV

- Voda 0.51

- Ocet 100 ml

. Cukr 2 1zice

. Sul 1 1zicka

- Cely pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ze zeli odstrante vrchni listy, najemno je nakrajejte a v mise promichejte se soli, cukrem a kminem.
Nechte 30 minut odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Papriky omyijte, odkrojte vrchni ¢asti a odstrante z nich jddrince. Pak je naplite zelim a naskladejte
do vysterilizované sklenice. Pred zalitim nalevem k nim jesté do sklenice pridejte bobkové listy a na
kolecka nakrajenou feferonku.

Nélev si pripravte z pul litru vody, do kterého zamichejte ocet, cukr, stl a cely pepr. Takto
pripravenym roztokem zalijte naplnéné papriky. Uzavrete a sterilujte po 35 minut pri teploté 95-
100°C.



