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Suroviny

Porce: 4

- Mékky salam 250 g

- Syr Eidam 150 g

- Maslo 50 g

- Hladka mouka 1 1zice

- Mléko 50 ml

- Mlety Cerny pepr 2 1zicka

- Listové tésto 400 g

- Vejce na potreni 1 ks

- Kmin, sezamové seminko 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Meékky saldm i syr umelte na masovém strojku nebo nastrouhejte na jemném struhadle a
promichejte. V kastralku rozpustte maslo, pridejte mouku a vymichejte svétlou jiSku. Zalijte ji
mlékem a za stdlého michani nechte zhoustnout. Tento beSamel zamichejte do smési salamu a syra,
ochutte a promichejte.

Listové tésto rozvélejte na tenky plat a vykrajejte z néj kolecka o pruméru asi 8 cm. Doprostred dejte
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1zicku smési, prelozte okraje k sobé a pevné pritisknéte.

Pirozky dejte na studenou vodou vyplachnuty plech. Pomazte je rozslehanym vejcem, posypte
kminem a sezamovym seminkem a pecte pri 180°C asi 20 minut. Podavejte teplé a nebo studené.
Pirozky muzete pripravit i s jinymi slanymi (napr. mleté maso, vejce, zeli) i sladkymi naplnémi.



