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Suroviny

Porce: 4

. Zluty hrach 300 g

. Sual 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouZek

- Olej 3 1zice

- Mlety Cerny pepr 2 Spetka
. Kvétak 200 g

- Mrkev 2 ks

- Cuketa 1 ks

- Mlety kmin 1 1zicka

- Pikantni klobasky 4 ks
- Sekana pazitka 1 Izice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Jiz predem namoceny hrach uvarte domékka. Tésné pred koncem vareni ho osolte.

Cibuli s ¢esnekem oloupejte. Cibuli nakrajejte nadrobno, cesnek prolisujte. V kastrolu rozehrejte olej


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

a orestujte na ném cibuli s cesnekem. Pridejte scezeny hrach a osmahnéte ho. Podlijte ho trochou
vody, odstavte a rozmixujte. Kasi dochutte soli a peprem a rozdélte tukem do vymazanych a
strouhankou vysypanych zapékacich misek na kasi.

Navrch kazdé porce poloZte na kolecka pokrajenou klobasku. Misky vlozte do trouby a kaSi zapékejte
v troubé predehraté na 200°C asi 20 minut. Pred podavanim ozdobte jednotlivé porce najemno
nasekanou pazitkou.



