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Suroviny

Porce: 4

- Na livance:

- Hladkd mouka 225 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Cukr krupice 100 g

. Zloutek 4 ks

- Bilek 4 ks

- Podmasli 375 ml

- Vanilkovy extraxt 1 1zicka
- Ricotta 200 g

. Boravky 150 g

- Javorové maslo:

- Maslo - zméklé 80 g

- Javorovy sirup 2 Izice

- Na posypani a politi:

- Skorice mletd 1 1Zicka

- Cukr krupice 55 g

- Javorovy sirup 4 IzZice

- Citron - mésicky 4 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zeme: Italie


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocet porci: 4

Postup:
Na javorové maslo smichejte zméklé maslo se sirupem a dejte do lednice.

Mouku, prasek do peciva, cukr, zloutky, podmasli a vanilkovy extrakt smichejte v mise. Bilky
naslehejte dotuha a pak je pridejte ke Zloutkim. Vmichejte i ricottu a boruvky. Panev rozpalte na
malém plameni, odeberte zhruba dvé 1zice smési, dejte na panev, rozprostrete do malého livanecku a
opecte 3-4 minuty z kazdé strany, aby se mirné nafoukl a zezlatl. Opakujte do spotrebovani tésta.

Smichejte 55 g cukru se skorici, posypte jim livanecky, polijte sirupem a servirujte s javorovym
maslem a skrojky citronu.



