Cibulacka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 500 g

- cleba 3 ks

- kmin 1 Spetka

- mléko 2 dl

. hladka mouka 2 1Zice
. sadlo 1 1zice

. sul 1 Spetka

- Spek 50 g

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oc¢istime, nakrajime na platky, slaninu na kosticky, vlozime na rozpalené sadlo, a vSe
osmazime dozlatova, priddme mouku a kmin, orestujeme a zalijeme vyvarem. VSe promichame,
varime nejméné pul hodiny. Poté priddme mléko, nechdame prejit varem, pridame $lehana vejce a
dochutime soli a polévkovym korenim. Do jednotlivych porci priddvame nasucho oprazeny chléb,
pokrajeny na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Poznamka:

chleba - tri krajice



