Japonska rybi polévka III.

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- Rybi vyvar 11

- Sdjova omacka 1 1zice

- Ryzové vino 1 1zice

- Ryzovy ocet 2 1zicka

- Trtinovy cukr 1 1zicka

- Nakrajend vodnice 150 g

- Nudle ryzové 150 g

. Cerstvy losos 200 g

. Listky caje Earl grey 1.2 1zicka
. Sul - dle chuti 3 $petka

- Rybi vyvar 11

- Sdjova omacka 1 1zice

- RyZové vino 1 1Zice

- RyZovy ocet 2 1Zicka

- Trtinovy cukr 1 1Zicka

- Nakrajena vodnice 150 g

- Nudle ryzové 150 g

. Cerstvy losos 200 g

- Listky Caje Earl grey 1.2 1zicka
. Sul - dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Japonsko

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

v hrnci rozmichejte a dejte varit vyvar, sdjovou omacku, vino, ocet a cukr. Pridejte nakrajenou
vodnici nebo bilou redkev a po 10 minutach vhodte nudle. Nakonec se 5 minut pred koncem varu
vlozte do vyvaru lososa nakrajeného na vétsi kousky. Do hotové polévky po odstaveni z plamene
nasypte jesté cajové listky, dosolte pokud je to treba a ihned podavejte.



