Cokoladové kolacky s zelé III.
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Krehkeé tésto 300 g

- Hladka mouka na val 1 ks

- Fazole na zatizeni 200 g

. Zelatina 3 platek

- PInotu¢né mléko 125 ml

- Velmi silny ¢aj Earl Grey 125 ml
- Vanilkovy lusk 1 ks

- Tmava kvalitni ¢okolada 200 g

- Kakao na posypani 1 1zice

- Kandované fialky 1 hrst

- Krehkeé tésto 300 g

- Hladka mouka na val 1 ks

- Fazole na zatizeni 200 g

. Zelatina 3 platek

- PInotu¢né mléko 125 ml

- Velmi silny caj Earl Grey 125 ml
- Vanilkovy lusk 1 ks

- Tmava kvalitni ¢okolada 200 g

- Kakao na posypani 1 1zice

- Kandované fialky 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Rozdélte tésto na 4 dily a vyvalejte na pomouceném valu malé
placicky. Formicky vymazte a vylozte je téstem. Propichejte, zasypte fazolemi a predpecte asi 10-12
minut. Pak vysypte lu$téniny a nechte 3 minuty dopéct. Nechte vychladnout na mifZce. Zelatinu
pripravte podle ndvodu. MIéko s cajem privedte k varu. Vmichejte vnitrek vanilkového lusku,
proslehejte s zelatinou, pridejte nasekanou ¢okoladu a Slehejte dohladka. Potom nalijte do
predpecenych korpust a dejte zchladit. Zdobte kakaem a fialkami.



