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Suroviny

Porce: 4

. Vyvar ( drubezi nebo zeleninovy ) 11
- Rybi oméacka 2 1zice

- Ryzovy ocet 2 1zice

- Sdjova omacka 1 l1zice

- Krupicovy cukr 1 1zicka

- Citronova trava stvoly 2 ks

- Krevety 200 g

- Ryzové nudle 250 g

- Okurka 1 ks

- Mrkev 2 ks

- Nasekany koriandr 1 1zice

- Nasucho oprazené a rozdrcené burské orisky 1 hrst
- Hotové jarni zavitky 4 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vyvaru pridejte rybi omacku, ocet, sjovou omécku, cukr a nakrajenou citronovou travu a
privedte k varu. Pridejte vyloupané krevety a nudle a varte domékka. Polévku rozdélte do misek,
porci ozdobte nahrubo nakrouhanou mrkvi, nakrajenou okurkou, koriandrem a posypte drcenymi
orisky. Jako doplnék muzete podavat hotové jarni zavitky.
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