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Suroviny

Porce: 4

- Kureci vyvar 750 ml

- Tepla voda 500 ml

- Mensi kureci prsa 2 ks

- Hlavka Cinského zeli 1.2 ks
. Cervend paprika 1 ks

. Veétsi mrkev 1 ks

- Sdjova omacka 1 1zice

- Vinny ocet 1 1zice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka
- Par snitek koriandru 5 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve vétsSim hrnci smichejte vyvar s vodou a privedte k varu. Snizte teplotu, pridejte kureci prsicka
nakrajena na malé kousky a 10 minut varte za ob¢asného promichdani. Pridejte nakrouhané zeli,
papriku a mrkev nakrajené na nudlicky a varte dalSich 10 minut do zméknuti. Dochutte s6jovou
omackou, vinnym octem, soli a peprem. Polévku podavejte v miskdch ozdobenou cerstvym
koriandrem.
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