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Suroviny

Porce: 16

- Mléko 250 ml

- Drozdi ¢erstvé 0.75 kostka
- Cukr krupice 12 kostka

- Polohruba mouka 250 g

- Hladkd mouka 250 g

. Zloutek 2 ks

- Majonéza 100 ml

- Olej 100 ml

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stfedné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Do vlazného mléka dame kvasnice a trochu cukru. Nechame vzejit kvasek. Do misy ddme obé mouky,
cukr, Zloutky, majonézu, olej a kvasek. Vymichame tésto a nechame kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po vykynuti tvorime z tésta malé kolacky, které potirdame maslem a plnime smési tii nadivek:
tvarohovou, makovou a povidlovou. Nahore posypeme drobenkou a peceme v predehraté troubé pri
180 °C dozlatova.



