Polévka po dalmatsku
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Fazole 300 g

- Brambory 500 g

. Téstoviny 100 g

. Uzena klobéasa 1 ks

. Cibule 1 ks

- Olej 2 1zice

- Hladka mouka 2 1zice

- Protlak 2 1Zice

. Cesnek 2 strouzek

- Sekana petrzelka 2 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Predem namocené fazole uvarte do polomékka. Oloupané brambory nakrajené na kosticky uvarte v
osolené vodé domékka. Téstoviny uvarte na skus. Brambory i téstoviny spolu s klobasou pokrajenou

na kolecCka pridejte do hrnce s fazolemi.

Najemno nakrajenou cibuli orestujte na oleji dozlatova. Pridejte mouku a vmichejte do zlatavé jiSky


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

protlak. JiSku pridejte do polévky, rozmichejte a 15 minut provarte. Polévku dochutte prolisovanym
cesnekem a soli.



