Zapecené fazole
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Suroviny

Porce: 4

- Bilé fazole 200 g

. Cervené fazole 150 g

- Vejce 5 ks

- Sladka paprika 1.5 1zicka
- Balkansky syr 200 g

- Slanina 100 g

- Olej 2 1zice

- Mléko 150 ml

- Sekana petrzelka 2 1zice
- Sadlo na vymazani formy 1 1zice
. Sul dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predem namocené fazole uvarte na skus. Pred koncem vareni je osolte. Tri vejce uvarte natvrdo.
Oloupejte je a nakrajejte na platky. Slaninu nasekejte na kosticky a vyskvarte je.

Zapékaci misu dobre vymazte sadlem. Na dno rozprostrete polovinu fazoli, pokladte je platky vajec,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

posypte slaninou a zapraste paprikou. Tuto vrstvu zakryjte nastrouhanym syrem a pokapejte olejem.
Posledni vrstvu tvori zbylé fazole.

Zbyvajici dvé vejce rozmichejte s mlékem a soli. Vmichejte petrzelku a smési prelijte fazole ve forme.
Pokrm zapékejte ve vyhraté troubé pri 200°C asi 25 az 30 minut. Podavejte ozdobené ¢erstvymi
bylinkami.



