Kokosky

Kategorie: Moucniky

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 16

- Vejce 5 ks

- Kokos 200 g

- Cukr moucka 150 g

- Polotuc¢ny tvaroh 70 g

- Cukr krupice 100 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Cokol4da na vareni 1 baleni

- Maslo 100 g

- Rybizova marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
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Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vypracujeme tésto, kterym vykladdme kosSickové formicky a vyklapime je na plech vylozeny pecicim
papirem. Upeceme pri 150 °C.

Také si upeceme linecka kolecka na spodek. Na linecké kolecko naneseme dokola krém, doprostred
strikneme marmeladu a nahoru dame vrsek z kokosky. Nechame ztuhnout v chladu. Pak macime
spodek do Cokolady, poklddame na alobal a dame opét chladit.



