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Suroviny

Porce: 4

- jedlé soda 1 1zicka

- tvaroch 1 kostka

- maslo 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tvaroh dobre rozmichdme se sodou. Pozor, presnéa rovna kavova 1zicka, jinak se musi naredit znovu
tvarohem. MuZeme pripadné primichat dalsi prisady podle chuti (Sunka, pazitka, niva) a nechdme 10

minut ulezet.

V kastrolu rozpustime 1zicku masla, pridame tvaroh a zamichame. Nechame vychladit v misce a to je
vse. Nevim, k jaké reakci tam dochézi, ale tvaroh béhem téch 10 minut Gplné zméni strukturu a
prestane mit puvodni tvarohovou chut. Stane se z néj opravdu taveny mazaci syr. Pfipadala jsem si
jako kouzelnik. Pokud nesnime syr hned, tak ho skladujeme prikryty nebo v alobalu, jinak z néj
budeme mit amarouna, ale to délaji normalni syry takeé.

Doméci taveny syr je vyborny s uzenou Sunkou, syrem, nivou, pazitkou, prosté s tim, co mame radi.

Syr roztirdme na pecivo podle chuti.
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