Cibulove krouzky v tequlovém tésticku
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Suroviny

Porce: 4

.- mléko 3 hrnek

- jableény ocet 0.3 hrnek
- tequla 2 Izice

. cibule 1 ks

- Na teésticko

- tequla 0.5 hrnek

.- mléko 0.5 hrnek

. sul 1 1zicka

- Na medovo-limetkovou omacku
. limetkova stava 1 1zice
- med 1 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
V misce dukladné rozslehame mléko s jable¢nym octem a tequilou.

Cibuli oloupeme a nakrajime na silnéjsi platky, které rozebereme na jednotlivé krouzky. Vlozime je
do pripravené smeési a ulozime alespon na hodinu do chladnicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Mezitim smichdme vSechny prisady na omacku a ulozime ji do chladnicky. V dalsi misce dobre
rozslehame tequilu s mlékem, soli a jednim hrnkem mouky. Zbylou mouku nasypeme na mélky talir.

Vychlazené cibulové krouzky vyjmeme ze smeési, ve které byly naloZené, obalime je v hladké mouce,
pak v pripraveném tésticku a postupné je usmazime dozlatova v dostatecném mnozstvi rozehratého
oleje dozlatova (asi 4 minuty z kazdé strany). Nechame je odkapat na papirovém ubrousku a
podavame je s miskou vychlazené omacky, do které si je bude kazdy namacet.



