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Suroviny

Porce: 4

- vyvar z kvétaku 1 1
- strouhanka 4 lzice
- olej 3 1zice

- cibule 1 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Na oleji zpénime drobné nakrédjenou cibuli, prisypeme strouhanku a spolecné osmazime
2. Na strouhanku rozklepneme vejce a za stalého michani nechame ztuhnout

3. Polévkovy zdklad zalijeme vyvarem, nechdme prohrat, priddme nadrobno nakrajenou petrzelku a
dochutime soli a polévkovym korenim.

Poznamka:

podle potreby sul a polévkové koreni


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

